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RESUMEN 

 

HACCP se ha convertido en una herramienta técnica y eficiente para las empresas, su 

influencia suele ser significativo para los indicadores financieros de la empresa. Los 

indicadores financieros (IF) son analizados de acuerdo con el grado de madurez de la empresa. 

Por lo tanto, el objetivo de la investigación fue evaluar el impacto del Plan HACCP en los 

indicadores financieros (índice de rotación de activos, crecimiento de las ventas, índice de coste 

de los bienes vendidos, rendimiento de las ventas y rendimiento de los activos) de la empresa 

«Concelac S. A. C.», durante el periodo 2018 a 2023. Donde se aplicaron las siguientes 

metodologías: los IF y datos del HACCP que fueron extraídos del sistema administrativo 

contable de la empresa. El cumplimiento HACCP se midió mediante encuestas dicotómicas y 

los IF fueron calculados mediante sistemas métricos. Así mismo, se empleó el test de Wilcoxon 

y el modelo matemático de regresión logística binario para medir la influencia del HACCP en 

los IF. Teniendo como resultados que Concelac S. A. C. cumplió con la mayoría de los puntos 

críticos de control durante el periodo del 2018 al 2023 donde se afirma que tener el Plan 

HACCP influye directamente en los indicadores financieros del queso y yogur. En conclusión, 

se evidencia que HACCP influye positivamente en los indicadores, como crecimiento de las 

ventas, proceso de mejora, utilización de los activos, rentabilidad de las ventas y activos. 

 

Palabras claves: indicadores financieros, modelo de regresión logística binario, plan 

HACCP, queso, yogur 
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ABSTRACT 

 

HACCP has become a technical and efficient tool for companies, its influence is often 

significant for the company's financial indicators. The Financial Indicators (FI) are analyzed 

according to the degree of maturity of the company. Therefore, the objective of the research 

was to evaluate the impact of the HACCP Plan on the financial indicators (asset turnover index, 

sales growth, cost of goods sold index, return on sales, and return on assets) of the company 

«Concelac S. A. C.», during the period 2018 to 2023. Where the following methodologies were 

applied: Financial Indicators (FI) and HACCP data that were extracted from the company's 

administrative and accounting system. HACCP compliance was measured using dichotomous 

surveys and financial indicators (FI) were calculated using metrics. The Wilcoxon test and the 

binary logistic regression mathematical model were used to measure the influence of HACCP 

on the financial indicators (FI). Having as results that Concelac S. A. C. complied with most of 

the critical control points during the period from 2018 to 2023 where it is affirmed that having 

the HACCP Plan directly influences the financial indicators of cheese and yogurt. In 

conclusion, it is evident that HACCP positively influences the indicators, such as: sales growth, 

improvement process, asset utilization, profitability of the 

 

Keywords: binary logistic regression model, cheese, financial indicators, HACCP 

plan, yogurt 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


